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Sticks´n´ Sushi

Valby Tingsted 4A

2500 Valby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køle/frysemøbel ved tilberedningsområde
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring under produktion. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler fødevarer, har gennemført
uddannelsen i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for egenkontrollens gennemførelser og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur af køle/frysemøbel samt skyllevand.
Udført konkret vejledning vedr. kritiske kontrolpunkter CCp hvor virksomheden skal udpege de
risici der er i virksomheden arktivtet.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.

X

1
10-12-2009

1
23-10-2009

Mærkning og information 2
22-06-2009

Hygiejne: Behandling af fødevarer 2

1 time 45 minFødevareregion Øst

Fødevareafdeling Rødovre
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2610 Rødovre
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