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Sticks N Sushi

Lyngby Hovedgade 43

2800 Kongens Lyngby
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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleindretninger, herunder opbevaring af fersk fisk og merchandiseprodukter. OK. Desuden
kontrolleret produktionshygiejne OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af produktion, tjenerområde, opvask og kundeområde OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden fremviste
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol, opvarmning (suppe og sticks), skyllevand
og 3-.timers varer (sushi-materiale i produktion). Endvidere fremvistes dagens dokumentation
for pH-værdi for varme ris. OK. Der blev desuden redegjort for vedligeholdelse OK.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrol af, at virksomhedens færdigpakkede fødevarer er
mærket på dansk og med korrekt og læsbar ingrediensliste OK.
Godkendelser m.v.: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Udleveret
blanket om kontrol i virksomheder.
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