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Udleveret blanket om kontrol i viirksomheder.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er 
kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i 
køle-fryseindretninger, samt opbevaring af fødevarer 
under produktion og opbevaring, samt faciliteter til 
hygiejnisk vask og tørring af hænder. 
Gennemgået procedurer for marinerede ris, samt 
måling af Ph. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om 
opsætning af dørlukker på gæstetoiletdøre.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret Produktionskøkken, 
barområde, tørvarelager, emballagelager og 
gæstetoiletter. Ingen anmærkninger. Set 
rengøringsplan/kontrol.
Vedligeholdelse: Hygiejne: Konkret vejledning fra 
kontrolbesøget den 19. november 2009 vedr. udbedring 
af overfladen på små
glatte fliser/fuger bagved blandingsbatteri ved 
opvaskemaskinen er kontrolleret. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret 
uden anmærkninger: Modtagerkontrol af kølevarer, 
temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning og 
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skyllevandstemperatur på opvaskemaskine for perioden 3. august 2010 til dags dato. 
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen 
anmærkninger.
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